
  Chers Amis, 

Cette année encore, la météo nous a réservé quelques surprises. 

Il pleut tout l’hiver, durant 4 mois, puis arrivent la chaleur en avril et le froid en mai. 

Enfin, la grêle, destructrice par endroit, épargne notre vignoble. 

Terminons par le mildiou, très virulent pendant toute la campagne et le tableau sera complet. 

Mais la qualité des raisins et le beau temps qui a suivi jusqu’aux vendanges (d’Emilie à Fleur) a vite effacé ces soucis. 

Elles donnerons un vin complet, riche, dense, coloré, doté d’une palette aromatique originale et rare. 

Pascal Montaut 
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T o u s  n o s  v i n s  s o n t  b i o l o g i q u e s  & les  vendanges manuel les  
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BON DE SOUSCRIPTION PRIMEUR 2018 .  V a l a b l e  j u s q u ’ a u  3 0  J u i n  2 0 1 9   Dans la l imite des stocks disponibles  

M / Mme  ………………………………………………………………………………………………………………………………………….. 

Adresse……………………………………..……………………………………………………………………...……………………………….

………………………………………………………………………………………………………………………………………………………….. 

Code postal  ………………………………..  Ville ………………………………………………………………….. 

Tél  ………………….…………...……………….  Mobile  ………………………...…………………………………… 

Email …………………………………………………………….. 

Date : . . . / . . . / . . .  Signature : 

Important : Les expéditions et les enlèvements à la propriété se feront entre septembre et décembre 2020 

Réserve de propriété : Conformément à la loi n°80.335 du 12 Mai 1980, les marchandises livrées demeurent notre propriété jusqu’au complet paiement du 

prix. L’acheteur en devient cependant responsable dès leur remise matérielle. 
Réserve transporteur : Le transporteur est responsable de l’acheminement des colis. Nous vous recommandons de vérifier la livraison, de faire des réserves 

si nécessaire (obligatoires pour le dédommagement) et de nous contacter aussitôt. 

A retourner à  : Isabelle et Pascal MONTAUT 

CHÂTEAU LES JONQUEYRES 
7 Courgeau  

33390 SAINT PAUL  



Veuillez me réserver  :  

CHÂTE AU  LE S  JONQUEY RE S  2018      

Carton de 6 ou 12 bouteilles de 75 cl.        14,50 €* 

Carton de 3 ou 6 magnums de 150 cl.        30,00 €* 

Merlot 80%, Malbec 5%, Cabernet sauvignon 15%. 

Assemblage des vieilles vignes du domaine : 40 à 60 ans,  plantées dans des argiles profondes sur socle calcaire. 

Vendanges manuelles à maturité optimale pour conserver la pureté du fruit, deux tris à la vigne, transport en petite bennes 

et déchargement du raisin à la fourche. Fermentation et macération de 30 jours avec arrosage du marc quotidien. Elevage 

en barriques. 

    QUANTITES (CARTONS)      PRIX/CARTON (€) TOTAL 

CHÂTEAU LES JONQUEYRES 2018      87,00 ou 174,00 
Cartons de 6 ou 12 bouteilles  

CHÂTEAU LES JONQUEYRES 2018       90,00 ou 180,00 
Cartons de 3 ou 6 magnums         

IF DES JONQUEYRES 2018       90,00               

Cartons de 12 bouteilles 

CH. LES JONQUEYRES « A L’ENFER » 2018     156,00 
Caisse bois de 6 bouteilles 
 
Paiement : Par chèque uniquement 
Livraison en France métropolitaine  :    

Les Vins du Château les Jonqueyres 
 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

Offre Primeur 2018 Valable jusqu’au 30 Juin 2019 

IF  DES  JONQUEY RES  2018         

Carton de 12 bouteilles de 75 cl.        7,50 €* 

Merlot 80%, Cabernet sauvignon 20%. 

Assemblage des jeunes vignes de 10 à 20 ans. Plantées à plus de 7000 pieds par hectare dans des argiles mêlant 

calcaire et sable. Fermentation et macération entre 20 et 25 jours en recherchant la fraicheur du fruit. Elevage en cuves 

inox et barriques de 3 et 4 vins. Effeuillage l’été et éclaircissage si nécessaire. Vendange manuelle et triée à la vigne. 

Livraison  

A payer 
Commande inférieure à 300€ = 30€ 

Commande supérieure à 300 € = livraison  offerte 

Livraison 

Date souhaitée : ………………………. 

Enlèvement à la propriété 
Cochez la case correspondant à votre choix 

BLAYE . GIRONDE . France 

Tél : 05 57 42 34 88  

Mail : pascal@chateaulesjonqueyres.com / www.chateaulesjonqueyres.com  

CHÂTE AU  LE S  JONQUEY RE S  «  A L ’ENFE R  »  2018    

Caisse bois de 6 bouteilles de 75 cl.        26,00 €* 

Malbec 50%, Merlot 50%. 

Sélection d’une parcelle plantée en 1947 pour moitié en merlot et moitié malbec. Les vendanges se font à la main en 
cagettes, l’éraflage est également manuel et le foulage aux pieds. Fermentation et macération en cuve bois tronconique. 

Elevage en barriques. 
* Prix TTC à la bouteille. Départ Chai  

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération. 


